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- ROZPORZADZENIE MINISTRA ZDRCWIA
=z dnia 3 lipon 1946 x.
wydana w porozumieniu z Miristrem Bprowizacji i Handlu o zmianie rozpurzadzenia Ministra
Opieki Spolecinej z daia 18 lutego 1937 r. o dozorze mad wyrcbem i cbisgiem maki i wy~
" rebéw mavzyyoh.

Nea podstawie ant. ‘8 ;pxht a), b)), <), ), e),
2) i ant, 10 wozpurzaiize , Raze-
czypospolitel] z dina 22 marce, 1928 T. mmﬁmmm
mad anykulemi Zywmedol i pracdoniots
zytkn (Dz. U. R. £. Nor 36, poe. 3&3}) zawz@dma
Eie, D Mas tgpaje:

8 LW rozporzadlzedin  Whmistra ‘Opicki
Spoleczoe] z dnra 18 Tetego 1937 r., wydanym
w porozunrieniu z NVEmistrem ‘Pmem‘ysﬂ‘u i Han-
dlu © domorze mad wyrsbem i objegiem maki
i wyrobbw maoznych {Dz. U. R. P. Nr 2%,
moz. 171) wprowadza ske zmiany wastopujace:
i 1.8 3 wotrzymuje brzmienie:

»8 3. Pievsywo, wyvpsby z clasta oraz wyro-
by cukiermicze powinny byt sporzadsone 2z ma-
terialéw ‘nienagaonych «o @ Jakodci, 'w szcze-
£olmoci:

I) maka uzywana «do tych «celéw powinna
byé przed uzyciem do wypieku dekladmie paze-
siana przez odpowiednie sita; mgka peowinna
odpowiallal nastgpujacym warurikom:

a) zawartost wikpoti- W amgoe mic evmke
prsekraczal 159, @ w skvobiach mp. maoe dkar-
toftane) — 180, ‘

b) zawartwsé popioln bz paske w swp-
<) substancii wvakl razowe] me mese przdkra-
wzat 2,

c) iloé¢ piasku w wmges mie mweze prze-
kraczaé¢ 0,120,

d) kwasowos$é imaki razowe] nie moze prze-
kracza¢ B°, maki 800 — 7° a maki pytlowej
— 50,

2) woda <o mozczyaiiania ciasta, do zwilza- -
bia pieczywa itp. powinna by¢ bezwzgledme
czysta 1 odpowiada¢ warunkom wymaganym
dla dobrej :wmiy do micta dia Judzi;

3) drozlize, zaczymy powinny ekt wia-
snosci praw1dkowe a w sazepalinescl droidze
mie Mmegy miel dodatk gk (slzmobﬂ gammfsmkfl
o "piaczenia Tie mrogy Tawieral substanciisko-
dliwych dla zdtrowra b miedvrwolonych 4o
produflai (kwas saczawiowy, emetyk, sole gli-
Im siarczany, mmqpumm‘]:ne fﬁas!ﬁa’l‘any,kre

da itp.); w proszkach do plevCZF’nla ilag® czym-

nego dwutlenku wegla p'owmna wynosi¢ co

najmniej 2,35 g 1 nie wyzej 3 g CO, na 500 g
.maki, a le$¢ nieczynnego dwatlemkn wegla naj- -
wyze] 0.8 g NaHCO, na 500 g maki; weglan
amonu lub inne meszklodhxwe scle amonowe

moga bvé réwniez uzvte jake proszki do J.)l&-
crenia, ale wylacmmie o wysobu krechpol Cia-

steczek, o ma opdkowatitu tych proszk&w st
byt wyrsiinie zazmaczone;

4) 561 powinna byé gatunku wiaSciwego
do spozycia dla Tudzi, miedopuszczalna do tychi
celéw jest s6l tak zwana ,byffleca” Tub ska-
Zona;

5) anasto, thuszcze, barwniki powinny ode
powiadial dhowiazujgcym przepisom,

6) Srodki zapachowe oraz wszelkic imme
domieszki powinny byt calkowicie mieszkodli-
we «la zdrowia 1 mied wilasnodci prawidio-
we; cukier wanifinowy powirien by¢ przygoto-
“walty z «zystego ‘cukru (sacharzy) i waniliny,
baltz =z mieszanimy waniliny 1 etylowamifimy,

przy czym iloéé skladnika zanafcﬂ'mwefgl@ prae-

Bormjfar wa wariiline, wive moze byé wmizsza niz
11“7/0, Ewpdki zepadhowe plynne powinmy byt

Przygviowane ma «zystym wllohota etylowym;
mleﬂfozwo)lomeqywt stoswwanie takich mmpusml-
wikidrw, wyalk glikel 1 jego pochedme, txdiace-
tyrem Hitp“.

2. § 4 otrzymrufe brantionie:

5 4. (1) Pieczywo powinmo byt dobrze wy-
rofnitgte, dobrze wypteczure, pulchre, Ba peze-
Krotu j:mmwa’te ez zakalcn, ez pustych prze-
Strrem’ pozmreﬁzy Skoﬁka i woérodkiam, pieczywo

nie moze zawieral cial obcych, mewy‘vdbmyd')
cm:sm Ciagta, wicrozrarte] woli, grudek nki.

{2) Pieczywo wimnno byé azmaczone nazwa,
\odp@wmda]qca rodzajowi ‘maki, z ktbrej zosta-
lo wytworzone z zaznaczeniem procentu prze-
wiialu, wuwideczniopnym na kartkach z firma
i afresem wytwdnmi, Rarfki t¢ aalely umie-
szczal ma pieczywie przed wstawientem ciasta
do pieca. Nalepianie kartek tych po wypieku
Jjest wzbronione.

(3) Chleb powinten byé wypickany w ‘bo-
dhenkedh wagi 1/, kg, 1 kg Iub wickszej,
ooz w pelmydh kilogramach. Ubytek na wadze
‘wynosil moze w chlebie Swiezym [(do 24 gum-
dzin po wyp_leku) najwyze] 4%, w czerstwym
— majwyie] §0%".

3. 87 otrzymsuje bramiemnie.:

ws 1. Zabrania sie:

1) wprowadzania w .obieg oraz uzywania
do wyrebu mieczywa, wyrob6w z ciasta i wys
aobdw cukierniczych maki. zepsutej, gorzkiej,
st@mﬂej, sple$niale], kwasne], barwionej, sfal.
smwaﬂq] Iub z domieszkami m@dmpuszcza;];ny-
mi, zam&c;zy.szn,zonej pasozytami, piaskiein, p'le-
wami, kakolem itp, oraz SpoTySAcm;
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2) dodawania do maki zw1a1zkow chemicz-
mych:

a) w celu poprawy zlego wyglqdu lub pod-

niesienia stopnia wyp1eka1n05c1 maki,

b) w celu zwiekszenia wagi maki;

3) bielenia maki z pomoca: kwasu siarka-
wego, kwasu azotawego, chloru; wprowadzanie
w obieg i stosowanie do wynobvéw‘ macznych
maki bielonej jest dopuszczalne jedynie przy
stosowaniu metod bielenia, gwarantujacych cal-
wicie nieszkodliwo$é tej maki dla zdrowia i
pod warunkiem uwidocznijenia sposobu blelenla
maki na jej op!akowamu

4) posypywania desek i form do ciasta
zmiotkami macznymi, sproszkowanymi zwigz-
kami chemicznymi, zepsutymi lub zanieczyszczo-
nymi wotrebami, podsypka z drzew iglastych
lub lidciastych®.

4. § 8 otrzymuje brzmienie:

v8§ 8. Zabrania sie wprowadzania w obieg:

1) pieczywa zanieczyszczonego, z o$rodkiem
lepkim, sple$nialym, ciagnacym sie w nitki
(obecno$é bacilli mesenterici);

2) chleba i pieczywa z madmierna iloScia
wﬂgom i nadmierna kwasowoécia (ilo$¢ wil-
goci w oérodku — miegkiszu — chleba razo-
wego mnie powinna wynosié wiecej niz 48%,
a pytlowego — 4204, kwasowo$é chleba ra-
zowego — najwyze] 109, pytlowego — 69,

5. § 33 otrzymuje brzmienie:

»$ 33. (1) Powiatowa wladza adxmxmstracp
og6lne] jest uprawniona do CZymema ulg w sto-
sunku do istniejacych wytwérni i miejsc sprze-
dazy pieczywa, wyrobdéw z ciasta i wyrobdéw
cukierniczych co do:

1) odlegloéci wytwérni 1 miejsc sprzedazy

a) ustepéw ogélnych skanalizowanych —
do 2 m, »

b) dotéw wustepowych, -obér, stajen, chle-
wéw, gnojowisk, $§mietnikéw i ustepbw
og6lnych nieskanalizowanych — do 7m

2) pomieszczenia wytwérni oraz miejsg
sprzedazy w suterenach nie odpowiadajacych
przepisom § 16 ust. 2, o ile wytwérnia i miej-
sca sprzedazy odpoow1ada]a wszystkim innym
przepisom dla tych wytwdrni i mle]sc sprze-
dazy;

3) wysokoéci pomieszczen wytwérni (§ 18
ust, 1); '

4) laczenia skladu maki i pieczywa oraz
pomieszczenia dla chlodzenia przed wypiekiem
wyrobéw z maki — w jednym pomieszczeniu;

5) dalszych ulg co do liczby pomieszczed
w wytwoérniach pieczywa, znajdujacych sie wo-
siedlach z liczba mieszkaficéw do 1.500, o ile
wytwérnia produkuje pieczywo jedynie na uzy-
tek danego osiedla, liczba pomieszczen w tych

~wytworniach nie moze by¢ jednak mniejsza niz 2.

(2). Ulgi przewidziane w ust. 1 pkt 2 moga
by¢ przyznawane do kofica 1948 r., po uplywie
tego okresu wojewédzka wladza administra-
cji ogdlnej moze jednak zastosowad ulgi na
dalszy okres, nie przekraczajacy lat 3, i to
w  przypadkach, gdy warunki gospodarcze
przedsi¢cbiorstwa i zapotrzebowanie rynku beda

- tego wymagaly, Terminy stosowania ulg prze-

przewidzianych w pozostalych punktach ust. 1
pozostawia sie decyzp wojewddzkie] wladzy
administracji ogélnej*.

§ 2. Rozporzadzenie miniejsze wchodzi w 2y-
cie z dniem ogloszenia. Jednocze$nie uchyla
sie rozporzadzenie Ministra Zdrowia z dnia 4
listopada 1945 r. wydane w porozumieniuz Mi-
nistrem Aprowizacji i Handlu w sprawie zmia-
ny rozporzgdzenia Ministra Opieki Spolecznej
z dnia 18 lutego 1937 r. o dozorze nad wyrobem
i obiegiem maki i wyrobéw macznych (D2 U.
R, P. Nr 56, poz. 317).

Minister Zdrowia:

Francrsxek Litwin
Minister Aprowizacji i Handlu:
lerzy Sztachelski



