C329/4 Dziennik Urzedowy Unii Europejskiej 30.9.2017

DECYZJA WYKONAWCZA KOMISJI
z dnia 29 wrzes$nia 2017 r.

w sprawie publikacji w Dzienniku Urzedowym Unii Europejskiej jednolitego dokumentu, o ktérym
mowa w art. 94 ust. 1 lit. d) rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) nr 1308/2013,
oraz odestania do publikacji specyfikacji produktu objetego nazwa w sektorze wina

[Monor, Monori (ChNP)]
(2017/C 329/06)

KOMISJA EUROPEJSKA,
uwzgledniajgc Traktat o funkcjonowaniu Unii Europejskiej,

uwzgledniajgc rozporzadzenie Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) nr 1308/2013 z dnia 17 grudnia 2013 r. ustana-
wiajace wspolng organizacje rynkéw produktéow rolnych oraz uchylajace rozporzadzenia Rady (EWG) nr 92272, (EWG)
nr 234/79, (WE) nr 1037/2001 i (WE) nr 1234/2007 ('), w szczegdlnosci jego art. 97 ust. 3,

a takze majac na uwadze, co nastepuje:

(1) Wegry zlozyly wniosek o objecie ochrong nazwy ,Monor, Monori” zgodnie z czgscia II tytut II rozdziat I sekcja 2
rozporzadzenia (UE) nr 1308/2013.

(2) Zgodnie z art. 97 ust. 2 rozporzadzenia (UE) nr 1308/2013 Komisja przeanalizowala ten wniosek i stwierdzila, ze
spelnione zostaly warunki okreslone w art. 93-96, art. 97 ust. 1 oraz art. 100, 101 i 102 tego rozporzadzenia.

(3)  Aby umozliwi¢ skladanie o$wiadczen o sprzeciwie zgodnie z art. 98 rozporzadzenia (UE) nr 1308/2013, nalezy
opublikowal w Dzienniku Urzgdowym Unii Europejskiej jednolity dokument, o ktérym mowa w art. 94 ust. 1 lit.
d) tego rozporzadzenia, oraz odestanie do publikacji specyfikacji produktu dokonanej w toku wstepnej krajowe;j
procedury rozpatrywania wniosku o objecie ochrong nazwy ,Monor, Monori”,

STANOWI, CO NASTEPUJE:
Artykut

W zalgczniku do niniejszej decyzji zamieszczono jednolity dokument ustanowiony zgodnie z art. 94 ust. 1 lit. d) rozpo-
rzgdzenia (UE) nr 1308/2013 oraz odestanie do publikacji specyfikacji produktu dla nazwy ,Monor, Monori” (ChNP).

Zgodnie z art. 98 rozporzadzenia (UE) nr 1308/2013 publikacja niniejszej decyzji uprawnia do zgloszenia sprzeciwu
wobec ochrony nazwy, o ktdérej mowa w akapicie pierwszym niniejszego artykulu, w ciggu dwéch miesiecy od daty
publikacji w Dzienniku Urzedowym Unii Europejskiej.

Sporzadzono w Brukseli dnia 29 wrzesnia 2017 r.
W imieniu Komisji

Phil HOGAN

Czlonek Komisji

(') Dz.U.L 347 2 20.12.2013, 5. 671.
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ZALACZNIK

JEDNOLITY DOKUMENT
»MONOR, MONORI”
PDO-HU-N1638
Data ztozenia wniosku: 2.5.2013
1. Nazwy, ktére maja by¢ zarejestrowane

,Monor, Monori”

2. Rodzaj oznaczenia geograficznego

ChNP — chroniona nazwa pochodzenia

3. Kategorie produktéw winiarskich
1.  Wino
4. Opis wina (win)
Wino biale ze szczepu i wino biate typu cuvée

Jasnozielone lub zabarwione na zéttozielonkawo, dynamiczne i $wieze, wina ze szczepu majg zapach owocowy
i kwiatowy, smak charakterystyczny dla wykorzystywanej odmiany; ich smak dlugo utrzymuje si¢ w ustach; sa to
wina wytrawne, pétwytrawne, pélstodkie lub stodkie, w zaleznosci od zawartoéci cukru.

Ogoblne analityczne cechy charakterystyczne

Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci) 11,00

Minimalna kwasowo$¢ ogélna 4,5 graméw na litr, wyrazona jako kwas
winowy

Maksymalna kwasowos$¢ lotna (mEq/l) 1,08

Maksymalna calkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (mg/l)

Wino rézowe ze szczepu i wino rézowe typu cuvée

Bladorézowe lub zabarwione na lososiowo, dynamiczne i $wieze wino z czarnych winogron, o zapachu i smaku
owocowym (malina, brzoskwinia, wiSnia, czarna porzeczka, poziomka itd.), ewentualnie kwiatowym; wino bardzo
dynamiczne, lekko i przyjemnie kwaskowe; sg to wina wytrawne, potwytrawne, pélstodkie lub stodkie, w zaleznosci
od zawartosci cukru.

Ogo6lne analityczne cechy charakterystyczne

Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % objgtosci)

Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci) 11,00

Minimalna kwasowos¢ ogélna 4,5 grama na litr, wyrazona jako kwas
winowy

Maksymalna kwasowos$¢ lotna (mEq/l) 1,08

Maksymalna catkowita zawarto§¢ dwutlenku siarki (mg/l)

Wino czerwone ze szczepu i wino czerwone typu cuvée

Wina ze szczepu majg barwe rubinowa, smak i aromat charakterystyczny dla wykorzystywanej odmiany; o tagodnej
kwasowosci; wina kupazowane maja zawarto$ taniny odpowiadajaca wykorzystywanej odmianie, aksamitny smak
i strukture; wina te majg aromaty owocowe (wisnia, malina, orzech wloski, czarna porzeczka itd.), przypraw (cynamon,
wanilia) i czekolady oraz tytoniu; s3 to wina wytrawne, potwytrawne, pétstodkie lub stodkie, w zaleznosci od zawartosci
cukru.
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Ogolne analityczne cechy charakterystyczne
Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)
Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci) 11,00
Minimalna kwasowos¢ ogélna 4,5 grama na litr, wyrazona jako kwas
winowy
Maksymalna kwasowos¢ lotna (mEq/l) 1,20
Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (mg/l)
5. Praktyki wytwarzania wina

a. Podstawowe praktyki enologiczne
Odpowiednie ograniczenia dotyczace produkeji win

1. Obowiazkowe praktyki enologiczne
1.1. Wina biale i rézowe
— zbiory prowadzone r¢cznie,
— winogrona muszg by¢ przetwarzane w dniu, w ktérym sg zbierane,
— wyciskanie mozna przeprowadza wylacznie w prasie partiami,
— oczyszczanie moszczu,
— kontrolowana fermentacja moszczu w temperaturze maks. 20 °C.
1.2. Wina czerwone
— zbiory prowadzone r¢cznie,
— winogrona muszg by¢ przetwarzane w dniu, w ktérym sg zbierane,
— fermentacja na skdrkach,
— wyciskanie mozna przeprowadza wylgcznie w prasie partiami,
— dojrzewanie w drewnianych beczkach przez co najmniej trzy miesiace,
— dojrzewanie w butelkach przez co najmniej trzy miesiace.

Metoda uprawy

W przypadku istniejgcych winnic, zalozonych przed dniem 31 grudnia 2011 r., wina objete ChNP ,Monor, Monori”
mozna produkowac z winogron pochodzacych z takich upraw tak dlugo, jak pozostaja one w eksploatacji.

W przypadku winnic zatozonych po dniu 1 stycznia 2012 r. wina objete ChNP ,Monor Monori” mozna produkowa¢
wylacznie z winogron winoro§li zasadzonych zgodnie z nastgpujacymi metodami uprawy: prowadzenie winorosli
w ksztalcie korony, parasolki, na sposéb Mosera, w formie pojedynczego sznura Guyota i w systemie Sylvoza.

W winnicach zalozonych po dniu 1 stycznia 2012 r. gesto$¢ obsady powinna wynosi¢ co najmniej 3 300 krzakow
winorodli na hektar. Przy ustalaniu odleglo$ci miedzy szpalerami i winoro§lami, oprécz regularnych odstepéw
pomiedzy szpalerami i winorolami, dopuszczalne jest rowniez sadzenie podwdjnych szpaleréw lub par krzakéw
winorosli. Odleglos¢ miedzy szpalerami powinna wynosi¢ co najmniej 1 m i nie wiecej niz 3,60 m, przy czym odle-
glo§¢ miedzy krzakami winoro$li musi wynosi¢ co najmniej 0,60 m i nie wigcej niz 1,20 m. W przypadku pary
krzakéw winorosli czynnikiem decydujacym jest $rednia odleglos¢ miedzy nimi.

Przy okre$laniu obcigzenia winorodli liczba zywych oczek pozostawionych na lozie na kazdej winorosli nie moze
przekracza¢ 12 na m2.
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Decyzje o tym, w jakim dniu zaczyna si¢ zbiér, podejmuje kazdego roku wlasciwa wspdlnota winiarska, okreslajac te
dat¢ na podstawie badania zbioréw przeprowadzanego co tydziefi od dnia 1 sierpnia kazdego roku. Data zbioréw
jest publikowana w formie ogloszenia przez wspdlnote winiarska.

Zawarto$¢ cukru w winogronach musi wynosi¢ co najmniej 16,0 [MM °] (naturalna zawarto$¢ alkoholu wynoszaca
w temperaturze 17,5 °C przynajmniej 9,87 % obj.).

b. Maksymalne zbiory
Wina biale i r6zowe

70 hifha

Wina czerwone

60 hi/ha

6. Wyznaczony obszar

Te czgSci Strazsa-hegy (wzgdrza Strdzsa) w mieScie Monor, Szdraz-hegy (wzgdrza Szdraz) w mieScie Monor
i miasteczkach Monorierd§ i Bénye oraz zbocza Harc-volgy (doliny Harc) w miejscowosci Gomba, ktére zaklasyfiko-
wano do klasy I i IT zgodnie z katastrem winnic.

7. Gléwne odmiany winoro§li do produkcji wina

# 751d veltelini (GROWNA)
** Cabernet sauv. (GLOWNA)
** Cabernet franc (GLOWNA)
** Blauburger (INNA)

** Ezerj6 (GLOWNA)

** Kékoportd (INNA)

** Kékfrankos (GLOWNA)

** Karat (INNA)

* Kadarka (GEOWNA)

** Irsai Olivér (INNA)

** Harslevelti (GLOWNA)

** Cserszegi fliszeres (GLOWNA)
** Chardonnay (GEOWNA)
** Ottonel muskotdly (INNA)
** Olasz rizling (GEOWNA)
* Kovidinka (GLOWNA)

** Sziirkebardt (INNA)

** Syrah (INNA)

** Sauvignon (INNA)

** Rajnai rizling (GROWNA)

** Pinot noir (GLOWNA)
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8. Opis zwigzku(-6w)
Zwigzek z obszarem geograficznym
1. Opis wyznaczonego obszaru
Czynniki naturalne

Obszar, na ktérym uprawia si¢ winogrona do produkcji wina Monori, jest polozony, zgodnie z Magyarorszdg geo-
morfolégiai térképe (mapa geomorfologiczng Wegier), w makroregionie geomorfologicznym Godollé-Monori-
dombsdg (wzgdrza Godolls-Monori), na grzbietach wznoszacych sie na potudniowo-zachodniej krawedzi wzgdrz
Cserhét, na $redniej wysokosci 200 m n.p.m. W Monor, powstala wskutek erozji terasa oddziela mezoregion Pesti
hordalékkip siksdg (nizina aluwialna w Peszcie), ktdry lezy na potudniowo-zachodnich grzbietach wzgérz, od mezo-
regionu geomorfologicznego Pilis-Alpari homokhat (wzgdrze piaskowe Pilis-Alpar). W obrebie taficucha wzgérz znaj-
duja si¢ nizej polozone grzbiety oddzielone dolinami erozyjnymi. Obszar produkcji znajduje si¢ na tych wlasnie
grzbietach.

Gleba, powstata w p6Znym plejstocenie, sklada si¢ z typowych glebokich lesséw (10-30 m), pochylych lesséw piaszczy-
stych, piachéw lessowych, ruchomych piaskéw i piaskéw eolicznych. Warstwa orna to lesna gleba rdzawo-brazowa lub
lesny, szczatkowy czarnoziem weglanowy, ktéry zawiera duze ilo$ci dolomitu i malg ilo§¢ mineraléw glinowo-illitowych,
o stosunkowo niskiej zawartosci zelaza i glinu. Wszedzie na grzbietach wzgdrz poziom wéd gruntowych znajduje si¢ na
glebokosci wigkszej niz 10 m.

Jesli chodzi o klimat, obszar nadaje si¢ dobrze do uprawy winogron. Temperatury réznia si¢ w zaleznosci od pory
roku, ale nie wystepuja skrajne wahania. Ryzyko mrozu w zimie jest niskie, przymrozki wystepuja rzadko, na wyso-
kosci, wiosna i jesienig. Nie ma znaczacych réznic w temperaturach dobowych w okresie wegetacji, a dni upalnych
w okresie letnim jest mato. Srednia temperatura roczna wynosi 11,6 °C. Opady s3 réwnomierne w calym okresie
wegetacyjnym. Srednie opady wynoszg 500 mm rocznie. Nastonecznienie wynosi 2 000 godzin rocznie.

Czynniki ludzkie

Produkcja winogron na wzgérzu Strazsahegy w Monor oraz w dolinie Harc-volgy w Gomba opiera si¢ na tradycyj-
nych odmianach i technikach.

Produkcja winogron na wyznaczonym obszarze rozpoczeta si¢ w XV wieku, gdy winoroéle posadzono po wykarczowa-
niu rozleglych obszaréw lesnych. Piwnice wykopywano tradycyjnie w lessie na plantacjach winorosli na wzgérzu
Strdzsahegy w Monor. Niektére piwnice wylozono cegl, ale wigkszo$¢ z nich nawet obecnie nie jest z cegly. Warunki
cieplne w piwnicach zapewniaja optymalng temperature 10-11 °C. W Monor znajduje si¢ okolo 1 000 piwnic.

W nowoczesnych winnicach Szdrazhegy w Monorierdd i Bénye miedzynarodowe odmiany uprawia si¢ wraz z trady-
cyjnymi odmianami wegierskimi.

Wplyw czynnika ludzkiego na obszarze produkeji mozna zaobserwowal w nastepujacych dziedzinach:
— wybdr odmian odpowiadajacych potencjatowi zwigzanemu z warunkami ekologicznymi;

— rozwdj technik uprawy winorosli i produkcji wina ekologicznego z uwzglednieniem z jednej strony szczegdlnych
warunkéw ekologicznych, a z drugiej — rynkowych;

— rozwdj zakladow i struktury integracji zgodnie z warunkami ekologicznymi i rynkowymi.

2. Opis win

Ogblng cechg win jest ich elegancki wyglad, wysoka zawarto$¢ alkoholu i delikatna struktura kwasowosci, dlugo-
trwaly posmak o nutach kwiatowych i owocowych, a takze zapach oraz smak przypominajace wykorzystang
odmiane.

3. Przedstawienie i wykazanie zwiazku przyczynowego

Ze wzgledu na lokalizacje obszaru produkcji w Monor oraz na specyfike gleby srodowisko naturalne wywiera istotny
wplyw na cechy win produkowanych z winogron uprawianych w tym rejonie. Warunkéw tych nie mozna odtworzy¢
ani w pobliskim obszarze winiarskim Duna (Dunaj), ani w innych podregionach winiarskich. Warunki te nadajg
przede wszystkim bogaty bukiet smakowo-aromatyczny. Ponadto dzigki tym warunkom wina charakteryzuja sie
niska kwasowoscig i duza zawartoscig alkoholu. Zawarto$¢ mineraléw zwigzana z wlasciwosciami gleby jest w tych
winach wyzsza i majg one dzigki temu charakter mineralny. Wina z obszaru produkcji moga by¢ spozywane mlode,
jednakze ich zalety rozwijaja si¢ w pelni z uplywem czasu.
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9. Dodatkowe wymogi zasadnicze
Podstawa prawna

Przez organizacje zarzadzajaca ChNP/ChOG, jezeli tak przewidzialy pafistwa czlonkowskie

Rodzaj wymogow dodatkowych

Przepisy dodatkowe dotyczace etykietowania

Opis wymogu

a) Gwarancji tozsamoSci pochodzenia: nazwe danego miejsca mozna umiesci¢ na winie tylko wowczas, gdy 100 %
surowcéw uzytych do wyrobu wina byto uprawiane w tym miejscu.

b) Wykaz dozwolonych tradycyjnych okreslen i innych zastrzezonych okreslen:
(i) Okreslenie tradycyjne: Védett eredetii bor [wino o chronionym pochodzeniu].
(ii) Inne zastrzezone okreslenia: muskotdly, barrique.

(iliy Okreslenia tradycyjne, inne zastrzezone okreslenia i terminy odnoszace si¢ do barwy wina nie moga by¢
zapisane na etykiecie czcionka wigksza niz czcionka stosowana do zapisu chronionej nazwy pochodzenia.

¢) Wykorzystanie nazw odmian:

(i) Nazwy odmian mozna umieszczaé na etykiecie, pod warunkiem ze zapisane s3 czcionka nie wigksza niz
czcionka zastosowana do zapisu chronionej nazwy pochodzenia.

(i) W odniesieniu do win produkowanych z kilku odmian winogron mozna stosowaé stowa: kiivé, cuvée lub
hazasités.

Produkcja spoza wyznaczonego obszaru produkcji

Podstawa prawna

Przez organizacje zarzadzajaca ChNP/ChOG, jezeli tak przewidzialy pafistwa czlonkowskie
Rodzaj wymogéw dodatkowych

Odstepstwo dotyczace produkeji na wyznaczonym obszarze geograficznym

Opis wymogu

Jest to mozliwe w miejscowosci Tapidszentmarton.

Link do specyfikacji produktu

http:/[boraszat.kormany.hu/monor
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